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PRODUCTO / NOMBRE MAiZ TOSTADO
N ]
, Codigo SAP 200002110 / SAP 200001034 J
‘: REQUISITOS Clasificacion Pasabocas ‘
| . ——— |
| GENERALES Bleserinoisn:del Maiz entero tostado y salado. No puede presentar ningun indicio de‘
| Pro%ucto alteracion y/o contaminacion que afecten el consumo del producto que
ll_ genere algln riesgo. J
" Maiz crocante (grano entero), Aceite, Sal, antioxidantes, aditivos. El uso |
__ Ingredientes | de los ingredientes y/o materias primas debera cumplir con la legislacion ‘
‘ sanitaria vigente. {
El producto debera estar libre de aflatoxinas y cumplen con los limites |
‘ Requisitos indicados en la Resolucion 4506 del 2013 " Por la cual se establecen los
- Fisicoquimicos | niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al |
‘ consumo humano y se dictan otras disposiciones. |
; El producto debe cumplir los siguientes parametros:
| REQUISITO n c m Mo |
Coliformes 5 0 <10 ufc/g --- J ‘
| REQUISITOS Requisitos o . B R o
| ESPECIFICOS | Microbiolsgicos Escherichia coli 0 2 #A0ilg - |
Salmonella spp 5 0 Ausencial25g | | ‘
Requisitos Microbiologicos. 7.4 Cereal listo para el consumo. Resolucion |
1407 de 2022
Requisitos : - ]
i Nutricionales No Aplica |
El producto debe tener sabor caracteristico a maiz, sin olores fuertes, |
Otras quemados, pasados 0O rancios. textura crocante, libre de cualquier‘
caracteristicas | evidencia de dafio por insectos, roedores o contaminacion. El producto
del producto | no puede presentar ningtn indicio de alteracion y/o contaminacion que‘
afecten el consumo del producto o generen algun riesgo.
[ Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407ﬂ|
REQUISITOS NORMATIVOS de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |
- 254 de 2023. S ]
[ Presentacion del | SAP 200002110 El producto debe tener un peso entre 40y 50 gramos. |
Producto SAP 200001034 El producto debe tener un peso minimo de 160 gramos
SAP 200002110 Unidad de 50 gramos embalado en caja x 8 display x 24
unidades de 40 a 50 gramos.
EMPAQUE / SAP 200001034 Unidad de 160 gramos embalado en caja x 18 unidades
EMBALAJE Y Effibacie /6 de 160 gramos
ROTULADO Eﬁﬂ.gala'g El producto debe estar empacado en la siguiente estructura trilaminada
) asi- Poliéster + BOPP Metalizado + PEBD, la estructura debe ser de
COLOR OPACO, el empaque debe tener sistema de apertura facil
(MUESCAS) en los costados. El empaque no debe presentar delaminado

durante el tiempo de vida Util del producto. B
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' | | El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,

| | Rotulado Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
‘ La informacion suministrada en el empague debe también declarar Ia
| existencia o no de alérgenos en su composicion.

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Gtil de doce (12) meses contados a partir
| REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de fabricacion. Al momento de |a entrega no debe tener mas
ENTIDAD de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.

| El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto tecnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial |

| CONDICIONES DE TRANSPORTE de Salud. Debe dar cumplimiento al capitulo VIl de la resolucion 2674 de

|2013.

[o Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto (vigente)
| ° Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
| CERTIFICACIONES Proveedor / Favorable o Favorable con requerimientos. expedido por el INVIMA.
Maquilador/ Comercializador * Adicionalmente para eII caso de_r_os comerciahzad_ores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
|___requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos
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AMBIOS

ODUCTO

'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PR

1 [ Version Inicial
| Se actualiza informacion en formato PA-FO-75 se retiran codigos SIC 34778 ya que no se utilizan actualmente en |a Entidad
| s& adicionan los codigos SAP, disponibles como material en SAP para este producto, para presentaciones 40 a 50 gramos y
160 gramos, modificando la informacién en contenido ¥ presentacion del producto, se modifica descripcién del producto, Se
2 adiciona informacion para otras caracteristicas del producto, Se modifica requerimientos en transporte y almacenamiento. Se
Incluye en requisitos normativos el cumplimiento de Resolucion 2674 de 2013, En empaque se modifica requisitos, En el
| rotulado se incluye: La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alergenos en su
| cemposicion  Se modifica requisitos de vida util., En certificaciones se incluye Registro, permiso o notificacion sanitana
. |lvigente) se modifica acta de visita sanitaria. por concepto sanitario e
| Se actualiza ficha al formato PA-FO-75 version 01
Se incluye en requisitos fisicoquimicos “El producto debera estar libre de aflatoxinas y cumplen con los limites indicades en |a
Resolucion 4506 del 2013"
Se actualiza en requisitos microbiolégicos se retiran los requisitos microbiologicos Aflatoxinas <4, Coliformes fecales
Ausencia, Salmonella Ausencia
ISe_lnc_;uy_e_q los requisitos Microbiologicos Resolucion 1407 de 2022 - 7.4 Cereal listo para el consumo

r
REQUISITO n | ¢ ] m ' M

I 19 4
|Colformes | 5 | o |  <toufeg

¢ Escherichiacol | 5 | 0 | <loudg | = |
[ Saimonellaspp [ 5 [T g Ausenciai?sg |

—

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005 Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023

En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto: La informacion suministrada en el empaque
debe tambign declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

En item de certificaciones. se incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
| sanitario del sitio de almacenamiento, con fecha de expedicion no superior a tres afios,

. {_

[ CARGO NOMBRE

i. Elaboré | Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
.~ | AbastecimientosClase| | Rodriguez Gonzalez |

FECHA |

15 Nov 2023
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[ Profesional de Defensa e :
y i Ing Alim. Gisella Paola Garcia
‘ Subdireccion General De L ordafio 15 NOV 2023 U\jg
‘ —— Operacion Logistica
eviso Profesional de Defensa .
. | Oficina Asesora de Planeacion Ing. iLr;anStZ%]aE'sr rlz}esto 15 NOV 2023
Comite e Innovacion Institucional g
Asesor
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana
Fichas Clase | Montanchez Montenegro 15 NOV 2023 l@kp.ﬂ"l’ﬁv{}ﬂ
Técnicas

| Aprobo Director General Morales Hernandez

Secretaria General (E) l SandraRF:)%t:ii;i:ero%aﬁos 15 NOV 2023@?"‘

‘7 l Coronel Carlos Augusto |15 NQV 2023
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